
* = Rohstoffe aus kontrolliert biologischem Anbau 

 

Neusser Straße 319     50733 Köln-Nippes 
Tel.: 0221-763691 Fax.: 0221-762925 
www.biobaeckerei-koeln.de biobaeckerei@netcologne.de 

 
zertifiziert von: DE-006-Öko-Kontrollstelle 

 

 

 

Sortiments- und  

Zutaten-Liste 
 

Gültig ab 01.12.2008 

 

Brot / Kleingebäck /Kuchen 
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____________Vollkorn-Brote ohne Hefe_______________ 
Roggen-Fein 1000g (Kasten oder Rund) Goldmedaillie 2007! 
Roggenvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Sauerteig. 

Steinofenrad 1600g (Rund)      
Roggenvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Gewürze*, Sauerteig. 

Roggen-Schrot 1000g (Kasten) 
Roggenvollkornmehl- und Schrot*, Trinkwasser, Kümmel*, Gewürze*, Meersalz, Sauerteig. 

Roggen-Nuß-Brot 1000g (Kasten)  
Roggenvollkornmehl*, Trinkwasser, Haselnüsse*, Meersalz, Sauerteig. 

Roggenganzkornbrot 1000g (Kasten) 
Roggenvollkornmehl*, Roggen-Körner*, Trinkwasser, Haferflocken*, Meersalz, Sauerteig. 

Kümmelkruste 500g (Rund)  
Roggenvollkornmehl*, Trinkwasser, Roggenschrot*, Meersalz, Kümmel*, Sauerteig. 

6-Korn-Brot 1000g (Kasten) 
Roggenvollkornmehl*, Dinkelvollkornmehl* , SB-Kerne*, Kürbiskerne*, 
Roggenkörner*, Hafer*, Sesam*, Leinsamen*, Sauerteig, Meersalz. 

Essener-Brot 750g (Kasten) 
Roggenvollkornmehl*, gekeimte Roggenkörner*, gekeimte Dinkelkörner*, 
Sesam*, Hirse*, Leinsamen*, SB-Kerne*, Sauerteig, Meersalz. 

Misch-Ferment 750g (Rund) 
Roggenvollkornmehl*, Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

SB-Kern-Brot 500g (Kasten) 
Roggenvollkornmehl*, Weizenvollkornmehl*, Sonnenblumenkerne*,  
Trinkwasser, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Kürbiskern-Brot 500g (Rund) 
Roggenvollkornmehl*, Weizenvollkornmehl*, Kürbiskerne*, Trinkwasser,  
Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Sunpower 500g (Rund) 
Dinkelvollkornmehl*, Kamutvollkornmehl*, Trinkwasser, Sonnenblumenkerne*, 
Dinkelflocken*, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Kürbis-Brot 500g (nur Kürbis-Saison!) (Kasten) 
Dinkelvollkornmehl*, Roggenvollkornmehl*, Hokaido-Kürbis-Raspel*, 
Trinkwasser, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Dinkel-Fein-Brot 750g (Kasten) 
Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Dinkelschrot-Brot 750g (Kasten) 
Dinkelvollkornmehl*, Dinkelschrot*, Dinkel-Flocken*, Trinkwasser, Meersalz, Backferment-
Sauerteig. 

Kamut-Brot 750g (Kasten) 
Kamutvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Kamut-Möhrchen 750g (Kasten) 
Kamutvollkornmehl*, Möhren-Raspel*, Dinkel-Vollkornmehl*, Trinkwasser,  
Meersalz, Backferment-Sauerteig. 

Dinkel-Walnuß-Brot 500g (rund) 
Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Walnüsse*, Roggenvollkornmehl*, Butter*, 
Agavendicksaft*, Meersalz, Sauerteig. 
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Rheinisches Schwarzbrot (geschnitten /250g-Paket) 
Roggen-Vollkorn-Schrot*, gekochte Roggenkörner*, Roggenvollkornmehl*,  
Trinkwasser, Zuckerrübensirup*, Meersalz, Sauerteig. 
 

                          Vollkorn-Brote mit Hefe_______________ 
Weizenbrot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Roggenvollkornmehl*, Hefe,  
Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Mohnbrot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Blaumohn*, Roggenvollkornmehl*,  
Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Sesambrot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Sesam*, Roggenvollkornmehl*,  
Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Leinsaatbrot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Leinsamen*, Roggenvollkornmehl*,  
Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Bauernlaib 1000g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Roggenvollkornmehl*, Hefe,  
Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

4-Korn-Buchweizen-Brot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Buchweizen*, Roggenkörner*,  
Leinsaat*, Sesam*, Roggenvollkornmehl*, Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

4-Korn-SB-Brot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, SB-Kerne*, Buchweizen*, Roggenkörner*,  
Leinsaat*, Sesam*, Roggenvollkornmehl*, Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Walnuß-Brot 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Walnüsse*, Roggenvollkornmehl*,  
Hefe, Meersalz, Ökoback+*, Sauerteig. 

Kamut-Butter-Toast 400g (Kasten) 
Kamutvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Meersalz, Hefe. 

Sonntags-Stuten 500g (Rund) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Walnüsse*, Haselnüsse*, Sultaninen*,  
Pflaumen*, Agavendicksaft*, Zuckerrübensirup*, Mandelblättchen*, Hefe, Meersalz.  

______________Brote mit Auszugsmehlen____________ 
Kartoffel-Brot 500g (Rund) 
Weizenmehl Type 1050*, Kartoffeln*, Trinkwasser, Gewürze*, Meersalz, Backferment-
Sauerteig. 

Bio-Ekmek 500g 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Sesam*, Leinsamen*, Hefe, Ökoback+*,  
Meersalz. 

Bio-Parisienne 500g 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Bio-Baguette 300g 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 
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Hefe-Zopf 500g 
Weizenmehl Type 550*, Vollmilch*, Ei*, Butter*, Agavendicksaft*,  Hefe, Ökoback+*, 
Meersalz. 

Rosinen-Platz 400g (Rund) 
Weizenmehl Type 550*, Vollmilch*, Ei*, Butter*, Agavendicksaft*,  
Sultaninen*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 
 
 

_____________Kleingebäcke mit Vollkorn____________ 
Vollkornbrötchen (Mohn/Sesam/SB-Kern) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Mohn*/Sesam* oder SB-Kerne*,  
Roggenvollkornmehl*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Sauerteig. 

Kürbiskern-Brötchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Kürbis-Kerne*, Roggenvollkornmehl*,  
Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Sauerteig. 

4-Korn-Brötchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Buchweizen*, Roggenkörner*, Leinsaat*,  
Sesam*, Haferflocken*, Roggenvollkornmehl*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Sauerteig. 

Müsli-Brötchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Buchweizen*, Roggenkörner*, Leinsaat*,  
Sesam*, Sultaninen*, Butter*, Agavendicksaft*, Haferflocken*,  
Roggenvollkornmehl*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Sauerteig. 

Dinkel-Brötchen 
Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Röggelchen 
Roggenvollkornmehl*, Trinkwasser, Meersalz, Sauerteig. 

Kamut-Möhren-Brötchen 
Kamutvollkornmehl*, Trinkwasser, Möhren-Raspel*, Sesam*, Hefe,  Ökoback+*, Meersalz. 

Stuten-Brötchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Sultaninen*, Butter*, Agavendicksaft*, 
Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Reihen-Weckchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Agavendicksaft*, Hefe,  Ökoback+*, Meersalz. 

Brötchen-Rad (15ér) 
Zutaten wie bei Vollkornbrötchen 

Brötchen-Rad (30ér) 
Zutaten wie bei Vollkornbrötchen 

Weizen-Vollkorn-Butter-Croissant 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Rohrohrzucker*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Dinkel-Butter-Croissant 
Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Rohrohrzucker*, Hefe, Ökoback+*, 
Meersalz. 

Käse-Plunder-Hörnchen 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Gouda*, Saatenmischung (Sesam*, 
Leinsaat*, Mohn*), Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 
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___________Kleingebäcke mit Auszugsmehl__________ 
Bio-Semmel 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Rosenbrötchen 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Butter*, Ökoback+*, Meersalz. 

Sonntagsbrötchen (halbgebacken) 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Butter*, Ökoback+*, Meersalz. 

Mohn-/Sesam-Brötchen 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Mohn* oder Sesam*,  Ökoback+*, Meersalz. 

Krusti (grosses Brötchen) 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Laugenbrötchen 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Brezellauge. 

Laugenstange 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Brezellauge. 

Laugenbrezel 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Hefe, Ökoback+*, Meersalz, Brezellauge. 

Laugen-Butter-Croissant 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Butter*, Rohrohrzucker*, Hefe,  
Ökoback+*, Meersalz, Brezellauge. 

Croissant oh!! Beurre 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Butter*, Rohrohrzucker*, Hefe,  Ökoback+*, Meersalz. 

Schoko-Nougat-Croissant 
Weizenmehl Type 550*, Trinkwasser, Nussnougat*, Butter*, Rohrohrzucker*,  
Zartb.-Kuvertüre*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 
 

_____________Pikantes mit Vollkorn________________ 

Käse-Stange 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Gouda*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Lauch-Stange 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Butter*, Lauch*, Gouda*, Hefe, Ökoback+*, 
Kräuter*, Meersalz. 

Pizza (rund, 8 Stck)  
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Gemüse*, Tomatenmark*,  Gouda*, Hefe, Ökoback+*, 
Kräuter* und Gewürze*, Meersalz. 

Quiche (rund, 8 Stck)  
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Gemüse*, Quark*, Ei*,  Gouda*, Hefe, Ökoback+*, 
Kräuter* und Gewürze*, Meersalz. 

_____________Hefe-Teilchen mit Dinkel-Vollkorn_______ 
Apfel-Marzipan-Schnecke 
Dinkelvollkornmehl*, Vollmilch*, Apfel*, Marzipan*, Sultaninen*, Butter*,  
Rohrohrzucker*, Mandeln*, Kamutvollkornmehl*, Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 

Mohn-Kisch-Schnecke 
Dinkelvollkornmehl*, Vollmilch*, Sauerkirschen*, Mohnmix*,  Butter*,  
Rohrohrzucker*, Haselnüsse*,  Hefe, Ökoback+*, Meersalz. 
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_____________    Cräcker mit Vollkorn_______________ 
Cräcker Natur/Mix (250g) 
Weizenvollkornmehl*, Trinkwasser, Roggenvollkornmehl*, Saaten*, Sonnen- 
blumenöl*, Olivenöl*, Ökoback+*, Hefe, Meersalz. 

Powercräcker (200g) 
Kamutvollkornmehl*, Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Olivenöl*, Meersalz, 
Sesam*, Dinkelflocken*, Ingwer*, Curcuma*. 

Red-Hot-Chilli-Cräcker (200g) 
Dinkelvollkornmehl*, Trinkwasser, Hefe, Getr.Tomaten*, Chilly*, Olivenöl*, Meersalz, 
Paprika*, Curcuma*, Knoblauch*,  Belag: Kürbiskerne*. 

___________________Kuchen_______________________ 

Kamut-Apfel-Streusel 
Apfel*, Kamutvollkornmehl*, Rohrohrzucker*, Butter*, Eier*, Rosinen*, Rum, 
Zitronensaft*, Biobackpulver*, Vanille*, Zimt*, Meersalz. 

Walnuß-Kirsch-Kuchen  
Dinkelmehl Type 630*,Butter*, Eier*, Rohrohrzucker*, Walnüsse*, Schattenmorellen*, 
Biobackpulver*,Vanille*, Zartbitter-Kuvertüre*, Orangenschale*, Meersalz. 

Aprikose-Sand-Kuchen   
Aprikosen*, Dinkelmehl Type 630*,Butter*, Eier*, Rohrohrzucker*, Mandeln*, 
Biobackpulver*,Vanille*,  Zitrone*, Rum, Meersalz. 

Schoko-Nuss-Kuchen   
Butter*, Rohrohrzucker*, Eier*, Dinkelvollkornmehl*, Dinkelmehl Type 630*,  
Haselnüsse*, Zartbitterkuvertüre*, Biobackpulver*, Kakaopulver*, Vanille*, Meersalz. 

Mohn-Apfel-Streusel   
Dinkelmehl Type 630*,Butter*, Rohrohrzucker*, Äpfel*, Eier*, Kamutvollkornmehl*, 
Vollmilch*, Sultaninen*, Mohn*, Vollmilchpulver*, Maisstärke*, Mandeln*, 
Biobackpulver*, Orangenschale*, Vanille*, Zimt*, Meersalz, Zitrone*. 

Mohn-Kirsch-Kuchen  
Dinkelvollkornmehl*, Kirschen*, Butter*, Rohrohrzucker*, Vollmilch*,  
Mohnmix*, Trinkwasser, Kamutvollkornmehl*, Sultaninen*,  Puddingpulver-Vanille*, 
Hefe, Meersalz, Zitrone*, Zimt*. 

Urfelder Apfel gedeckt (ohne Ei, ohne Zucker, 100%Dinkel-Vollkorn) 
Dinkelvollkornmehl*, Äpfel*, Butter*, Agavendicksaft*, Mandeln*, Sultaninen*, 
Zimt*, Zitronenschale*, Aprikosenmarmelade*.  

Walnuß-Möhren-Kuchen 
Dinkelvollkornmehl*, Butter*, Walnüsse*, Möhren*, Süße Brösel*, Rohrohrzucker*,  
Zartbitterkuvertüre*, Ei*, Zitrone*, Fondant*, Backpulver*, Meersalz. 

Donauwelle 
Sauerkirschen*,Butter*,Dinkelmehl Type 630*,  Vollmilch*, Rohrohrzucker*, 
Ei*, Zartb.-Kuvertüre*, Vanillepuddingpulver*, Kakaopulver*, Rum, Backpulver*, 
Kirschwasser, Vanille*, Meersalz. 

Linzer-Torte (rund, 10ér-Teilung)  
Dinkelmehl Type 630*, Butter*, Rohrohrzucker*, Haselnüsse*, Ei*,  
Johannisbeerkonfitüre*, Preiselbeerkonfitüre*, Zitrone*, Gewürze*, Meersalz. 
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Teekuchen Zitrone 
Dinkelmehl Type 630*, Butter*, Rohrohrzucker*, Ei*, Bio-Fondant*, Zitronensaft*, 
Zartb._Kuvertüre*, Backpulver*, Zitronenschale*, Zitronenöl*, Meersalz. 

Teekuchen Nuß 
Butter*, Rohrohrzucker*, Haselnüsse*, Ei*, Dinkelvollkornmehl*, Fondant*, Backpulver*, 
Kakaopulver*, Vanille*, Amaretto, Zimt*, Orangenschale*, Meersalz. 

Brownie 
Rohrohrzucker*, Butter*, Ei*, Zartb.-Kuvertüre*,  Haselnüsse*, Sahne*,  
Dinkelmehl Type 630*, Nuss-Nougat*, Backpulver*, Meersalz. 
 

_______________Dauergebäck__ ____________________ 

Mandelhörnchen 
Marzipan*, Mandeln*, Eiweiß*, Zartbitterkuvertüre*, Bio-Backpulver*. 

Haselnuss-Taler 
Dinkelmehl Type 630*, Butter*, Rohrohrzucker*, Haselnüsse*, Ei*, Zartbitter- 
Kuvertüre*, Vanille*, Zitrone*, Meersalz. 

Mandel-Taler 
Dinkelmehl Type 630*, Butter*, Rohrohrzucker*, Mandeln*, Ei*, Vanille*,  
Zartbitter-Kuvertüre*, Orangenschale*, Meersalz. 

Flammende Herzen 
Dinkelmehl Type 630*, Butter*, Rohrohrzucker*, Ei*, Zartbitter-Kuvertüre*, 
Marzipan*, Vanille*, Zitrone*, Meersalz. 

______     Dauergebäck der Bäckerei Troll__ __________ 

Dinkel-Taler 
Dinkelvollkornmehl*, Butter*, Rohrohrzucker*, Ei*, Zartbitter-Kuvertüre*, 
Haselnüsse*, Zitrone*, Meersalz. 

Heidesand 
Dinkelvollkornmehl*, Butter*, Ei*, Maisstärke*, Backpulver*, Kakaopulver*, 
Meersalz, Syramena*. 

Mandelschnitte 
Mandeln*, Honig*, Butter*, Sahne*, Mürbteig*. 

Nussecke 
Mürbteig*, Haselnüsse*, Honig*, Butter*, Zartbitter-Kuvertüre*. 

Nussknacker 
Mürbteig*, Honig*, Sahne*, Haselnüsse*, Kuvertüre zartbitter und weiß*. 

Schweineohr 
Dinkelvollkornmehl*, Butter*, Syramena*, Trinkwasser*, Margarine*, Meersalz, 
Kuvertüre - ZB*, Zitrone*. 

 
 
 


